Pilze an Pommerysenf

Zutaten fir 4 Portionen: Pilze in grobe Stiicke schneiden. Im heissen Ol anbraten, Fur dieses herrliche
600 g Pilze Zwiebel dazu geben und kurz mitdiinsten. Mit Salz und Gericht venwenden
1 kleine Zwiebel, gehackt  Pfeffer abschmecken. Senf beigeben und kurz weiter Pommerysenf.
1ELOI dinsten. Mit dem Weisswein abléschen. Etwas einredu- ~ hotfalls tuts aber
2 EL Pommerysenf (milder,  zieren, die Bratensauce und den Rahm dazu giessen. grobkérniger Senf.
grobkérniger Senf) Aufkochen, wenn nétig mit etwas Salz und Pfeffer fertig Eé?rfggff_j‘l’l's'tgcig%{

1 dI Weisswein abschmecken. Mit Schnittlauch und Petersilie bestreuen. sein damit der zarte
2 dl Bratensauce Dazu passt Reis, Teigwaren oder eine feine Rosti. Pilzgeschmack nicht
1 dl Rahm beeintrachtig wird..

Salz, Pfeffer
Schnittlauch, Petersilie

g
Eraler




