Pilz-Vinaigrette

100 g Pilze

1 EL Ol zum Diinsten

1 EL gehackte Zwiebel

1 Knoblauchzehe, gehackt
1 EL Schnittlauch, gehackt
1 EL gehackte Petersilie

1 TL Senf

0,5 dI Bouillon

0,5 dl Essig

0,5dl Ol

Salz, Pfeffer

Pilze fein hacken. Im heissen
Ol gut diinsten, bis alle

" FlUssigkeit einge-

kocht ist.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen und

auskuhlen lassen.

Ubrige Zutaten mischen und gut

durchrUhren. Pilze zugeben, mit

Salz und Pfeffer abschmecken.
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